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SAUVIGNON BLANC RESERVA

Toda la fruta fue obtenida en nuestros vinedos,
ubicado dentro de los tramos mas frios y occiden-
tales del Valle de Casablanca.

Una mezcla de tres clones distintos de Sauvignon
Blanc (69% clon 1, 27% clon 242 y 4% clon 107) de
vifias de 9 a 19 afos. Procedentes de dos tipos de
suelos distintos dentro del vifiedo (95% de franco
arcilloso y 5% de arcilla roja mezclada con grani-
to descompuesto). Los bloques utilizados en esta
mezcla se cultivaron a un promedio de 7 toneladas
por hectarea (2,8 t/acre).

Cosecha: 2012

Valle: Valle de Casablanca, Chile
Composicion Varietal: 100% Sauvignon Blanc
Fecha de Cosecha: 8 de marzo al 16 de abril, 2012
Alcohol: 13,4%

Notas de Cata: 2012

En la nariz, intensas notas de lima, melon verde y

jengibre fresco dominan con solo un toque de sa-
RSN linidad. En la boca, brillantes sabores de jengibre y

cascaras de citricos con una exquisita acidez con-

ceden una excelente extructura y largo final.

Maridaje:
Ceviches, mariscos, pescados y crustaceos.
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