
SAUVIGNON BLANC
Todas las frutas se obtienen de viñedos de 
la propiedad – situada dentro de los más 
frescos, los tramos más occidentales del 
Valle de Casablanca. Una mezcla de tres 
diferentes clones de Sauvignon Blanc (clon 
107, clon de un clon y 242). Los bloques 
utilizados en esta mezcla se cultivaron en 
un promedio de 8 toneladas por hectárea 
(3,2 t / ha).

Cosecha: 2010
Valle: Valle de Casablanca, Chile
Composición Varietal: 100% Sauvignon Blanc
Fecha de Cosecha: 18 de marzo al 15 de abril, 2010
Alcohol: 12,5% 

Notas de Cata 2010
Intensas notas de lima, pomelo y espárragos domi-
nan en la nariz que conduce a los sabores de la 
figura, salmón ahumado y sal de roca en la boca. 
Un brillante acidez, sabroso otorga una excelente 
estructura y longitud.

Maridaje:
Ceviche de corvina, pescados,otros moluscos y 
crustáceos.
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