
CABERNET SAUVIGNON
100% Cabernet Sauvignon del Valle de 
Rapel recortada en un promedio de 7 tone-
ladas por hectárea (2,8 toneladas por hectárea).

Cosecha: 2010
Valle: Valle de Rapel, Chile
Composición Varietal: 100% Cabernet Sauvignon
Fecha de Cosecha: 23 de Abril al 17 de Mayo, 2010
Alcohol: 14,5%
Barrica: 10 meses en barricas de roble francés.

Notas de Cata:
Color rojo rubí brillante. En la nariz, fuerte aroma 
a grosellas, ciruelas negras y moras. En la boca, 
dominan abundantes sabores a cerezas negras, 
canela y granos de café expreso. 
Los ricos y elegantes taninos conceden una estruc-
tura fina y un prolongado final.

Maridaje:
Carnes Rojas
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